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VIENNA MALT

Malt pentru lager si beri ambrd, cu o culoare aurie mai intensa si un gust de
malt mai pronuntat decat malturile noastre de baza. Are note de coaja de
paine, biscuit si caramel fin. Activitatea enzimatica ii permite sa fie folosit Tn
proportii mari sau ca malt de baza, cand se doreste un gust mai bogat de

malt.

SPECIFICATIE

Parametru Min. Max. Unitate Detalii

Umiditate 50 % Potrivit pentru

Extract (macinat fin, substanta uscata) 81,0 % Vienna Lager, Mérzen, Festbier
Diferenta de extract intre macinisul fin 20 % Doz de utilizare

. . Pana la 60%
si cel grosier

Tara de origine

Culoarea mustului 8 12 EBC .
Slovacia
3,5 51 °L
Statut OMG
i 3 3 0,
Proteine totale (substanta uscata) 9,0 110 % F5rs OMG
Indicele Kolbach 37 45 % Ambalaj
Durata zaharificarii 15 min saci de 25 sau 50 kg, big-bag-uri
pH 5,8 6,1 Termen de valabilitate
Calibrare: sub 2,2 mm (boabe respinse) 20 % Pana la 24 de luni
. Depozit
Calibrare: peste 2,5 mm 90 % epoztare .
Sub 25 °C si sub 35% UR
Impuritati 0,1 %

Valorile pot varia de la o recoltd la alta.
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SIGURANTA ALIMENTARA $I CONFORMITATE

SIGURANTA ALIMENTARA

Produsele SKY MALT sunt fabricate si ambalate in cadrul
unui sistem de management al calitatii certificat
conform 1SO 9001:2015 si al unui sistem de
management al sigurantei alimentare bazat pe HACCP.

Orzul pentru malt si graul utilizate la producerea
malturilor SKY MALT provin de la furnizori aprobati si fac
obiectul unor programe continue de monitorizare si
verificare.

Materiile prime sunt analizate periodic pentru reziduuri
de pesticide, micotoxine si metale grele si respecta
legislatia aplicabila a Uniunii Europene, inclusiv limitele
maxime pentru reziduuri si contaminanti.

TRASABILITATE

Trasabilitatea completa este asigurata pe tot lantul de
aprovizionare, de la achizitia materiilor prime si
maltificare pana la expedierea produsului finit. Fiecarui
lot de productie i se atribuie un numar de lot unic sio
datd de fabricatie, ceea ce permite trasabilitatea
integrald a produsului si retragerea lui de pe piat3, la
nevoie.

STATUT OMG

Produsele SKY MALT nu sunt obtinute din organisme
modificate genetic (OMG) si nu fac obiectul cerintelor de
etichetare a OMG din Regulamentele (CE) nr. 1829/2003
si (CE) nr. 1830/2003.

ALERGENI

Produsul contine cereale care contin gluten, si anume
orz, conform definitiei din anexa Il la Regulamentul (UE)
nr.1169/2011.

MICOTOXINE SI METALE GRELE

Produsele SKY MALT respecta nivelurile maxime pentru
micotoxine si metale grele stabilite in Regulamentul
(UE) 2023/915 al Comisiei, cu modificarile ulterioare,
inclusiv cele pentru aflatoxine, ocratoxina A,
deoxinivalenol (DON), zearalenona, plumb si cadmiu.

Nivelurile sunt monitorizate Tn cadrul sistemului de
management al sigurantei alimentare, de la receptia
cerealelor pana la maltul finit.

NITROZAMINE

Produsele SKY MALT sunt testate periodic pentru
N-nitrozodimetilamina (NDMA). Nivelurile se situeaza
sub valoarea tehnica orientativa de 2,5 ug/kg pentru
malt.

ACID GIBERELIC

Tn procesul de maltificare nu se utilizeaza acid giberelic
si niciun alt accelerator de germinare.

IRADIERE IONIZANTA

Produsele SKY MALT nu sunt tratate prin iradiere
ionizanta si respecta cerintele Directivei 1999/2/CE
privind alimentele si ingredientele alimentare tratate cu
radiatii ionizante.

AMBALAJ

Sacii, big-bag-urile si sacii interiori sunt adecvati pentru
contactul cu alimentele si respecta Regulamentul (CE)
nr. 1935/2004.
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